


Produktübersicht «Herbstschätze» Inspiration

Art.Nr. Einheit Typ

14528 1.200 kg/Btl Lager

13394 1.200 kg/Btl Lager

11417 1.200 kg/Btl Lager

14495 1.200 kg/Btl Lager

11191 1.200 kg/Btl Lager

15462 1.200 kg/Btl Auftrag

15330 1.200 kg/Btl Lager

11031 1.200 kg/Btl Lager

38888 1.200 kg/Btl Lager

36844 1.200 kg/Btl Lager

11367 1.200 kg/Btl Auftrag

13740 1.200 kg/Btl Lager

11449 1.200 kg/Btl Lager

39190 1.200 kg/Btl Auftrag

49834 1.200 kg/Btl Lager

44594 1.200 kg/Btl Auftrag

48150 1.200 kg/Btl Auftrag

11255 1.200 kg/Btl Auftrag

Traditionell mit emincierten Zwiebeln

Aloo Gobi
Gelbes Dal Gericht mit roten Linsen, Blumenkohl, grünen Erbsen 

und Kartoffeln

Eintopf mit Süsskartoffeln, Kichererbsen und Tomaten
Mit Erbsen, Kohlrabi, Pfälzer Karotten an milder Tomatensauce

Zürcher Geschnetzeltes vegan OZ TK
Seitan Geschnetzeltes vom Schweizer Unternehmen Outlawz Food 

mit frischen Champignons

Warme Gerichte (Geflügel, Fleisch, Fisch, Meeresfrüchte)

Brätchügeli (Kalbfleisch) an Champignonsauce
Mit reinem Kalbfleisch

Aloo Gobi mit roten Linsen und Gemüse
Gelbes Dal Gericht mit roten Linsen, Blumenkohl, Kartoffeln, 

grünen Erbsen und Zuchetti

Kartoffelsuppe mit Thymian
Crèmesuppe mit Kartoffelwürfeln und ausgeprägtem 

Thymiangeschmack

Kürbissuppe (Sep-Dez)

Warme Gerichte (vegetarisch)

Warme Saucen

Braune Grundsauce
Basissauce mit Rotwein

Braune Sauce vegan
Passiert, mit geröstetem Gemüse, Champignons und Miso Paste

Champignonrahmsauce
Mit frischen Champignons

Stroganoff Sauce
Paprikasauce mit Champignons, Peperoni und Essiggurken

Rotweinsauce
Leicht gebunden mit geröstetem Gemüse und Rotwein

Zwiebelsauce

Süsskartoffel Currysuppe
Püréesuppe mit Einlage von Süsskartoffeln und Zucchetti

Suppen / Brühen

Artikel / Bezeichnung vegan

Crèmesuppe

Champignonsuppe
Crèmesuppe

Petersilienwurzelsuppe
Püréesuppe

Gemüsecrèmesuppe
Crèmesuppe mit Einlage von Wirz und Pfälzer Karotten

Gulaschsuppe ungarisch (Sep-Mär)
Ungarische Suppe mit Peperoni, Kartoffeln und Rindfleischwürfeln
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Produktübersicht «Herbstschätze» Inspiration

Art.Nr. Einheit TypArtikel / Bezeichnung vegan

11158 1.200 kg/Btl Auftrag

49772 1.200 kg/Btl Auftrag

46546 1.200 kg/Btl Auftrag

49770 1.200 kg/Btl Auftrag

11305 1.200 kg/Btl Auftrag

48344 1.200 kg/Btl Auftrag

11347 1.200 kg/Btl Auftrag

48546 1.300 kg/Btl Auftrag

11168 1.200 kg/Btl Auftrag

11171 1.000 kg/Btl Auftrag

11256 1.000 kg/Btl Lager

11217 0.600 kg/Btl Lager

18072 1.200 kg/Btl Auftrag

11315 1.200 kg/Btl Lager

41597 1.200 kg/Btl Auftrag

21819 1.200 kg/Btl Lager

20711 1.200 kg/Btl Auftrag

21820 1.200 kg/Btl Lager
Crèmeweiss, süss

Wirzgemüse an einer delikaten, weissen Rahmsauce

Rotkraut (Okt-Dez)
Mit Apfel und Preiselbeeren

Salatsaucen

Beetroot Dressing
Tiefrot bis violett, leicht süsslich mit Randen - ein Hingucker

Honig Cranberry Dressing
Tomatenrot mit Honig und gebrochenen Cranberrys

Honig Senf Dressing
Crèmeweiss, süsslich

Weisses Balsamico Senf Dressing

Rahmwirsing

Bramata Polenta
Maisgriesszubereitung mit Butter und Grana Padano

Kartoffelgratin
Gekochte Kartoffelscheiben mit Sbrinz und Butter an weisser 

Rahmsauce

Kartoffelstock
mit Muskatnuss

Patatli
Gekocht und gesalzen

Gemüsebeilagen

Marroni glasiert (Okt-Dez)
Caramelisiert mit Rum

Stärkebeilagen

Pouletschenkel Ragout mit frischen Champignons

Pouletragout mit Morcheln
Pouletschenkelragout mit Vollrahm

Pouletragout mit Tomaten, Lauch und Rahm
Pouletschenkel Ragout sämig mit Pinienkernen und getrockneten 

Tomaten

Rindsgeschnetzeltes mit Champignons
Mit Weisswein und Vollrahm

Rindsgeschnetzeltes mit Pilzen und Gemüse
Mit Vollrahm, Champignons, Karotten, Sellerie und Zwiebeln

Schweinsgeschnetzeltes an Waldpilzsauce
Mit Champignons, Namekotake, Kräuterseitlinge, Austernseitlinge, 

Shiitake

Pouletragout an Champignonrahmsauce

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art
Mit Champignons und Vollrahm
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Produktübersicht «Herbstschätze» Inspiration

Art.Nr. Einheit TypArtikel / Bezeichnung vegan

11002 1.200 kg/Btl Lager

11094 1.200 kg/Btl Auftrag

11421 1.200 kg/Btl Lager

Bestellungen Per E-Mail mit allen Informationen senden an verkauf@gastronomics.ch 

Lager: Bestand an Lager und innerhalb von 2 Arbeitstagen verfügbar

Neukunden Bestellungen sind gegen Barzahlung und Abholung ab Rampe oder nach Absprache möglich.

Verweis Allgemeinen Geschäftsbedingungen

Gastronomics AG

Telefon Verkauf 044 813 76 16

Email verkauf@gastronomics.ch

Webseite Standardproduktsortiment

Gebrannte Crème
Crèmebasis mit caramelisiertem Zucker und Rum, zum Verfeinern 

mit geschlagenem Rahm

Verfügbarkeit Auftrag: Produktion auf Bestellung und mit Mindestbestellmenge. 

Bestellvorlaufzeit von 4 bis 10 Arbeitstagen 

Mit Rahm und Vanille

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch

Vanillesauce (Okt-Jan)

Süssspeisen

Apfelmus
Typisch, fruchtig mit Zimt
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