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Standardsortimentsliste

gliltig am 11. Januar 2024

Seit 30 Jahren gestalten wir die Zukunft unserer Branche aktiv mit
Als inhabergefiihrtes Familienunternehmen interessieren und begeistern wir uns fir die Bedlrfnisse und
Wiinsche unserer geschatzten Kunden und Partner gleichwohl wie fiir die Faszination fiir genussvolles Essen.

In unserer Manufaktur stellen wir mit grosser Hingabe und sorgfédltig ausgewahlten Zutaten Lebensmittel in
verschiedenen Verarbeitungsstufen her. Dank langjahrigen Partnerschaften mit Produzenten und Handlern
stellen wir eine hohe Produktqualitat und Verfugbarkeit sicher.

Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung seit 1992.

Sortiment

Artikeltyp Auftrag
Produktion auf Bestellung und mit Mindestbestellmenge
Bestellvorlaufzeit von 4 bis 10 Arbeitstagen
Lager
Bestand an Lager und sofort verflgbar

Einheit Grundsatzlich in Beutel a 1.2 kg

Preise Exkl. 2.6 % MwsSt.

Zertifizierungen ISO 9001:2015, ISO 22000:2005, ISO/TS 22002-1:2009, FSSC 22000,
CH Bio-Verordnung

Verweis Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Kontaktaufnahme Gastronomics AG, Obstgartenstrasse 38, 8302 Kloten

E-Mail verkauf@gastronomics.ch
Telefon +41 44 813 76 16
www.gastronomics.ch
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Standardartikel
Starkebeilagen
vegan

11024 Basmati Reis 4 1.200 kg/Btl
Gekocht und leicht gesalzen

33485 BelugaLinsen 2 1200 kg/Bt  Aufrag
Gekocht ohne Salz

48546 Bramata Polenta 1.300kg/Bt  Aufrag
Maisgriesszubereitung mit Butter und Grana Padano

12017 Casarecce Pasta 7 1.000 kg/Bt  Aufrag
Frisch gekochte Pasta

19593 Cous Cous Salat @  0600kgBtl Lager
Hartweizen gekocht mit Koriander, Pfefferminze,
Kreuzkiimmel, Zitrone und Olivendl verfeinert

22127 Dinkel 7 1200kg/Bl  Auftrag
Gekocht ohne Salz

11078 Farfale A 1.000kg/Btl  Auftrag
Frisch gekochte Pasta

21786 Farro/Emmer A 1.200kg/Btl  Auftrag
Gekocht ohne Salz

41240 Gerste 2 1200 kg/Bt  Aufrag
Gekocht und leicht gesalzen

11136 Homii 1.000 kg/Bt  Lager
Gekocht und leicht gesalzen, mit wenig
Sonnenblumenél

11166 Kartoffel Lauchgemise 1.200kg/Bt  Aufrag
Lauchringli und Kartoffelwiirfel an weisser
Rahmsauce mit Knoblauch und Zwiebeln verfeinert

11168 Kartoffelgratn 1200kg/Btl  Auftrag
Gekochte Kartoffelscheiben mit Sbrinz und Butter an
weisser Rahmsauce

171 Kartoffelstock A 1.000kg/Bl  Auftrag

22126 Kichererosen A 1200 kg/Btl  Auftrag
Gekocht

25726 KurkuemaReis 2 1200 kg/Bt  Aufrag
Gekocht

17601 Langkom Risotto 1200 kg/Bt  Aufrag
Basisgericht an Weisswein-Rahmsauce mit Grana
padano zum individuell Verfeinern

22125 Linsengrgn 2 1200kg/Btl  Lager
Gekocht

11202 Linsenrot 7 1200kg/Btl  Auftrag
Gekocht

11256 Patati 7 1000kg/Btl  Lager
Gekocht

21788 Pink Cous Cous 7 1200kg/Bl  Lager
Hartweizen gekocht und mit Randensaft verfeinert

22081 Quinoarot A 1.200kg/Btl  Lager
Gekocht

18992 Quinoa weiss y 2 1200 kg/Bt  Lager
Gekocht

26021 SchwarzerReis 2 1.200 kg/Bt  Lager
Venerereis, gekocht

11412 Trockenreis 7 1200 kg/Bt  Aufrag

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch

Seite 2 (3)



©

Gastronomics

Standardartikel
Starkebeilagen
Gekocht
11607 Trockenreis 7
33385 Vollkornreis 4
Gekocht
Gemiisebeilagen
vegan
35890 Gemise Malabar 4
Leicht pikanter indischer Gemdiiseeintopf mit
Kokosnussraspeln
38091 Linsengemiise mit Balsamico 4

Gekochte rote und griine Linsen mit Blumenkohl,
Karotten, Lauch, Wirz und Sellerie

Marroni glasiert (Okt-Dez) 4

An stisser Caramelsauce mit Rum

Peperonata 7

Tomatierte gelbe und rote Peperoniwdirfel

Peri Peri Susskartoffel 7

Mit zweierlei Kartoffeln, Tomaten, roten Zwiebeln
und Peperoncini

Rahmwirsing

Wirzgemtise an einer delikaten, weissen
Rahmsauce

Ratatouille 4

Zucchetti, Tomaten, Peperoni (rot/gelb), Auberginen
und Zwiebeln an mediterraner Tomatensauce

Rotkraut (Okt-Dez) 4
Mit Apfel und Preiselbeeren

1.200 kg/Btl

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch
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