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Standardsortimentsliste

gliltig am 11. Januar 2024

Seit 30 Jahren gestalten wir die Zukunft unserer Branche aktiv mit
Als inhabergefiihrtes Familienunternehmen interessieren und begeistern wir uns fir die Bedlrfnisse und
Wiinsche unserer geschatzten Kunden und Partner gleichwohl wie fiir die Faszination fiir genussvolles Essen.

In unserer Manufaktur stellen wir mit grosser Hingabe und sorgfédltig ausgewahlten Zutaten Lebensmittel in
verschiedenen Verarbeitungsstufen her. Dank langjahrigen Partnerschaften mit Produzenten und Handlern
stellen wir eine hohe Produktqualitat und Verfugbarkeit sicher.

Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung seit 1992.

Sortiment

Artikeltyp Auftrag
Produktion auf Bestellung und mit Mindestbestellmenge
Bestellvorlaufzeit von 4 bis 10 Arbeitstagen
Lager
Bestand an Lager und sofort verflgbar

Einheit Grundsatzlich in Beutel a 1.2 kg

Preise Exkl. 2.6 % MwsSt.

Zertifizierungen ISO 9001:2015, ISO 22000:2005, ISO/TS 22002-1:2009, FSSC 22000,
CH Bio-Verordnung

Verweis Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Kontaktaufnahme Gastronomics AG, Obstgartenstrasse 38, 8302 Kloten

E-Mail verkauf@gastronomics.ch
Telefon +41 44 813 76 16
www.gastronomics.ch
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Standardartikel

Kalte Saucen / Dips / Aufstriche

47996

Auberginenkaviar TK

Gedémpfte Auberginenwdirfel mit Olivendl,
Knoblauch, Zitrone und Kreuzkiimmel verfeinert

1.000 kg/Be

Basilikumpesto

Mit Pinien- und Cashewkerne sowie Grana Padano
und Pecorino romano

Bohnenmousse Tex Mex

Weisse und rote Bohnen sowie Kichererbsen mit
leichter Struktur

Cocktail BBQ

Dipsauce mit Veginaise, Tomaten, Chipotle Chili
und Tabasco

Curry Dip

Dipsauce mit Mayonnaise und
Curry-Gewlirzmischung

Currywurst Sauce TK

Wiirziges, leicht pikantes Tomatenketchup mit
delikaten Curry-Gewdirzen

Hausketchup

Mit Tomaten, Balsamico und Chipotle Chili, leichte
Struktur

Hausketchup fein

Mit Tomaten, Balsamico und Chipotle Chili, feine
Struktur

Honey Mustard Mayonnaise
Mit Honig und grobkérnigem Dijon Senf

Hot Sweet & Sour vegan TK

Pikante, siiss-saure asiatische Sauce mit
Tamarinde

Hummus nature

Kichererbsenpiiree mit Tahin und Zitrone verfeinert,
grobe Struktur

Krauter Mayonnaise
Mit Petersilie, Rosmarin, Thymian und Majoran

Linsenhummus

Rotes Linsenpliree mit Tahin und Zitrone verfeinert,
grobe Struktur

Mexican Dip

Stiickige Tomatensauce mit farbigen Peperoni, Chili
und Rauchsalz

Muhammara TK

Orientalischer Dip mit roten Peperoni, Baumnlissen,
Mandeln, Pistazien und Chili

Orient Auberginen Dip

Mit getrockneten Tomaten, Mandeln, Tahin und
Rauchsalz orientalisch verfeinert

Salsa Chimichurri TK

Wiirzsauce mit Petersilie, Olivendl, Essig, Zitrone
und Peperoncini

Salsa Chipotle

Pikante Sauce mit Tomatenpelati, Chipotle Chili und
Rauchwasser

Sandwichflllung Thon MSC

Mit Mayonnaise und Zitrone

Senf Mayonnaise

Leicht pikant mit Peperoncini

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch
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1.200 kg/Btl

Standardartikel

Kalte Saucen / Dips / Aufstriche

14926 Tartarsauce
Mit Mayonnaise, Joghurt, Essiggurken, Kapern und
Kréutern

22384 Tatar vegan TK
Reiswaffeln klassisch mariniert mit Essiggurken und
Kapern

11398 Tomatenpesto

Mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen und
Olivenél, grobe Struktur

Buttermischungen

27525 Café de Paris Original MP TK

Butterzubereitung mit Zwiebeln, Knoblauch,
Lorbeerblétter, Schnittlauch, Petersilie und weissem
Pfeffer

0.700 kg/Bid

Auftrag

22997 Krauterbutter G TK

Petersilie, Schnittlauch, Liebstéckel, Majoran,
Koriander

19645 Krauterbutter Green TK

Petersilie, Majoran, Basilikum, Salbei, Estragon,
Rosmarin

Chutneys & Pickels

10997 Ananas Apfel Curry Chutney TK
Fruchtig und wiirzig
11000 Apfel Ingwer Limonen Chutney
Fruchtig mit angenehmer S&ure
11004 Aprikosen Dattel Chutney TK
Fruchtig mit sichtbaren Datteln
20722 Bananen Chutney TK
Dunkel, fruchtig, leicht pikant
28328 Gurken Relish
Siiss-sauer marinierte, gekochte Gurkenbrunoise
20269 Mango Apfel Chutney TK
Fruchtig, suss, stiickig
16283 Mangochutney TK
Fruchtig stiss mit Apfelstiickchen
35691 Rotchabis Pickles
Eingelegtes Rotkraut
20731 Thai Lime Green Chili Chutney TK
Pikant, stss, gldnzend mit griiner Peperoni
11392 Tomaten Chutney TK
Ausgewogen, stlickig, mit sichtbaren schwarzen
Senfkdrnern
11393 Tomaten Dattel Chutney
Ausgewogen, siiss mit sichtbaren Datteln und
Senfkérnern
11394 Tomaten Ingwer Masala Chutney TK

Wiirzig-stiss mit Kardamom und Fenchelsamen

15346 Zwiebelconfit

Grobstiickige Zwiebeln an milder, stisslicher Sauce

1.200 kg/Btl

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch
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