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Standardsortimentsliste
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Seit 30 Jahren gestalten wir die Zukunft unserer Branche aktiv mit
Als inhabergefiihrtes Familienunternehmen interessieren und begeistern wir uns fir die Bedlrfnisse und
Wiinsche unserer geschatzten Kunden und Partner gleichwohl wie fiir die Faszination fiir genussvolles Essen.

In unserer Manufaktur stellen wir mit grosser Hingabe und sorgfédltig ausgewahlten Zutaten Lebensmittel in
verschiedenen Verarbeitungsstufen her. Dank langjahrigen Partnerschaften mit Produzenten und Handlern
stellen wir eine hohe Produktqualitat und Verfugbarkeit sicher.

Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung seit 1992.

Sortiment

Artikeltyp Auftrag
Produktion auf Bestellung und mit Mindestbestellmenge
Bestellvorlaufzeit von 4 bis 10 Arbeitstagen
Lager
Bestand an Lager und sofort verflgbar

Einheit Grundsatzlich in Beutel a 1.2 kg

Preise Exkl. 2.6 % MwsSt.

Zertifizierungen ISO 9001:2015, ISO 22000:2005, ISO/TS 22002-1:2009, FSSC 22000,
CH Bio-Verordnung

Verweis Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Kontaktaufnahme Gastronomics AG, Obstgartenstrasse 38, 8302 Kloten

E-Mail verkauf@gastronomics.ch
Telefon +41 44 813 76 16
www.gastronomics.ch
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Standardartikel

Warme Saucen

BIO Currysauce 4
Mild und fruchtig mit Apfeln

1.200 kg/Btl

BIO Soja Gemiise Bolognese 4

Mit Sojagehacktem vom Familienbetrieb Soyana in
Schlieren

BIO Tomatensauce 4
Wiirzig und fruchtig

Bolognese Sauce Pomodoro

Mit Tomatensauce, Rindfleisch und frischem
Gemiise

Braune Grundsauce

Basissauce mit Rotwein

Braune Sauce vegan 7

Passiert, mit geréstetem Gemiise, Champignons
und Miso Paste

Buttersauce
Leicht pikant, indische Tomatensauce mit Butter

Carbonara Sauce

Weisse Grundsauce mit Schinkenstreifen und
Zwiebeln

Champignonrahmsauce

Mit Einlage von frischen emincierten Champignons

Champignonsauce vegan 4

Helle Sauce (Mandelbasis) mit frischen
Champignons

Cheddar Cheese Sauce

Sédmige Késesauce

Chili sin Carne 4

Leicht pikante Tomatensauce mit Bohnen,
Maiskérnern und Peperoni

Currysauce gelb mild
Mild, stiss

Currysauce gelb vegan 4

Mild, siiss

Currysauce grin

Scharf mit ganzen Kaffirlimettenblatter

Currysauce indisch

Mild, mit Joghurt und 14 verschiedenen Gewdlirzen

Currysauce Massaman vegan 7
Mit Tamarinde

Currysauce Panang

Leicht pikant, mit Erdniissen und
Kaffirlimettenblatter

Currysauce rot
Pikant

Currysauce rot vegan 7
Mild mit leichter Schérfe im Abgang

Hummersauce

Hummer-Fond mit frischen Hummer Karkassen und

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch
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Standardartikel

Warme Saucen

11156

Kalbjus TK

Leicht gebunden mit im Ofen gerésteten Knochen
und Gemlisen

1.200 kg/Btl

Kormasauce 4

Mild mit Zwiebeln, Cashew-Kerne und
Pandanusbliiten (Kewra)

Malabar Sauce 7

Mild, ausgewogen mit Zwiebel- und
Tomatenstiicken

Rahmsauce mit Barlauch

Mit sichtbarem Bérlauch

Rotweinsauce

Leicht gebunden mit geréstetem Gemiise und
Rotwein

Salsa Cinque P

Tomatensauce mit Grana Padano, Vollrahm,
Petersilie und Pfeffer

Stroganoff Sauce

Mit Champignons, Peperoni und Essiggurken

Stroganoff Sauce vegan 4

Mit Champignons, Peperoni und Essiggurken

Sweet & Sour Sauce 4

Siss-sauer, leicht pikant

Thai Erdnusssauce 7

Leicht pikant mit gehackten Erdniissen und
Mungobohnen

Tikka Masala

Wiirzig, leicht pikant mit Zwiebeln, Tomaten und
Vollrahm

Tikka Masala vegan 4
Wiirzig, leicht pikant mit Zwiebeln und Tomaten

Tomatensauce 4
Klassisch mit Tomatenstiickchen

Weisse Grundsauce vegan 4
Auf Mandelbasis

Wildsauce

Séamige Basissauce mit Butter und Bifidus Joghurt

Zwiebelsauce

Traditionell mit emincierten Zwiebeln

1.200 kg/Btl

*Unsere Rezepte sind mit 100 % Schweizer Fleisch
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